Kontrola sushi ve Zlinském kraji v roce 2023

V ramci regionalniho Ukolu byl proveden zaméstnanci Krajské hygienické stanice Zlinského kraje se
sidlem ve Zliné v obdobi prosince 2023 statni zdravotni dozor zaméfeny na ovéfeni bezpecnosti
pokrmU typu sushi vyrabénych v provozovnach stravovacich sluzeb véetné odbéru vzork.

Celkem bylo provedeno 8 kontrol s odbérem vzorku sushi v provozovnach prevazné asijského typu
(bufet, bistra a restaurace).

Laboratorni vySetfeni bylo provedeno v nasledujicim rozsahu: stanoveni CPM, Listeria
monocytogenes, Salmonella sp., Campylobacter, Escherichia coli, Bacillus cereus s identifikaci toxind,
koagulazopozitivni stafylokoky s identifikaci toxind.

Priprava sushi Kontrola teploty Pokrm k odbéru

Byly odebirany rdzné druhy sushi typu maki a nigiri. Z celkového pocétu 25 odebranych vzorki
(5 vzorkd s avokadem, 4 vzorky s tunakem, 1 vzorek s uhofem, 2 vzorky s okurkou, 8 vzorku
s lososem, 4 vzorky s krevetou a 1 vzorek s fedkvi) byl 1 vzorek sushi nevyhovujici v parametru

koaguladzopozitivni stafylokoky.

Vzorek sushi sake maki s lososem byl nevyhovujici v ukazateli koagulazopozitivni stafylokoky, coz
svédc&i o nedodrzovani spravné hygienické praxe pfi vyrobé sushi a sanitaci technologického vybaveni
v provozovné. Koagulazopozitivni stafylokoky produkujici toxiny mohou vyvolat onemocnéni
stafylokokovou enterotoxikozou se zavaznym prabéhem.

Ve v8ech ostatnich ukazatelich vzorky vyhovély.

Pfi kontrolnim Setfeni v8ak byly ve stravovacich zafizeni zjis§tény hygienické nedostatky predevsim
v nedodrzovani osobni a provozni hygieny za které byly uloZeny sankce.

Zaveér:
Z 25 odebranych vzorkl sushi nevyhovél v parametru koaguldzopozitivni stafylokoky 1 vzorek.

Sankce:
Za zjisténé nedostatky v kontrolovanych provozovnach byly ulozeny celkem 4 pokuty v celkové vysi

14.000, - Ké&.

Néapravna opatieni:
V 1 provozovné byla 1x nafizena likvidace potravin s proslym datem pouzitelnosti.
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