Státní zdravotní  dozor v zařízeních  poskytujících  stravovací služby v období  od  1.1.2008 - 31.5.2008

· V rámci preventivního hygienického dozoru  bylo  odborem  hygieny výživy a PBU vydáno  celkem 196 stanovisek ve smyslu § 77 zákona č.258/2000 Sb.,ve znění pozdějších předpisů. Jedná s o stanoviska  k projektovým  dokumentacím a ke  kolaudacím.

Jednou z významných akcí  bylo uvedení  obchodního a zábavního  centra  Zlaté Jablko ve Zlíně do zkušebního provozu  v květnu 2008.

· Pracovníci  odboru hygieny výživy provádějí státní zdravotní dozor  v potravinářských  podnicích, zejména v zařízeních  stravovacích služeb provozovaných na základě hostinské činnosti.

            V zařízeních  je prováděn  dozor  dle  kontrolního plánu, na základě podnětů  
            spotřebitelů, v souvislosti s výskytem alimentárních onemocnění osob,  dále cílený 
            státní zdravotní  dozor  dle pokynů hlavního hygienika ČR. 

            Státní zdravotní dozor při provozování stravovacích služeb je pracovníky odboru 
            hygieny výživy  zajišťován  i při konání jednorázových  akcí ve Zlínském kraji,  tj.v 
            letošním roce dosud při akcích:

            - Výstava Floria  ve Věžkách u Kroměříže ve dnech 3.-10.5.02008
            - Jízda králů ve Vlčnově  dne 25.5.2008

      V období od  1.1.2008 do 31.5.2008  bylo v   potravinářských podnicích  provedeno

      celkem 864 kontrol.

· Za zjištěné nedostatky bylo uloženo 149  pokut v celkové výši  458.000,- Kč.

      V jednom případě bylo rozhodnutím nařízeno  provedení sanitace provozovny.
· Nejčastěji zjišťované závady   v kontrolovaných provozovnách:
       -nedostatky  v provozní hygieně

       -závady při skladování  potravin

             -prošlá data použitelnosti a minimální  trvanlivosti

       -osoby  vykonávající činnosti  epidemiologicky závažné  nepředloží zdravotní průkaz

             -nedostatky  v zavádění  a evidenci postupů založených na zásadách  systému 

              kritických  kontrolních  bodů - HACCP (Účelem systému je ochrana zdraví 

              spotřebitelů tak, aby byl vyroben a podán  bezpečný pokrm. Provozovatel  zavádí 

              preventivní  postupy tak, aby rizika  spojená s výrobou, rozvozem, distribucí pokrmů 

              měl pod kontrolou a podal o nich důkaz).
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